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1.

WARUNKI 24 MIESIECZNEJ GWARANCJI

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady fizyczne przedmiotu w okresie 24 miesigcy od daty sprzedazy.
Gwarancja dotyczy wyrobow zakupionych w Polsce i jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie przez wymienione w karcie gwarancyjnej zakta-
dy serwisowe w terminach nie dtuzszych niz 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do zaktadu serwisowego
(na podstawie prawidlowo wypekionej przez punkt sprzedazy niniejszej karty gwarancyjnej). W wyjatko-
wych przypadkach termin ten moze by¢ wydtuzony do 21 dni — jezeli naprawa wymaga sprowadzenia czgsci
od producenta.

. Reklamujacy powinien dostarczy¢ sprzet do punktu przyjec najlepiej w orginalnym opakowaniu fabrycznym

Iub innym odpowiednim do zabezpieczenia przed uszkodzeniami. Dotyczy to rowniez wysytki sprzetu. Jezeli
w poblizu miejsca zamieszkania nie ma punktu przyjeé, reklamujacy moze wystaé poczta sprzet do naprawy
w centralnym punkcie serwisowym w Minsku Mazowieckim, na koszt gwaranta.

. Zgloszenie wady lub uszkodzenia sprz¢tu przyjmowane sa przez punkty serwisowe.
. Nabywecy przystuguje prawo wymiany sprzgtu na nowy lub zwrot gotowki tylko w przypadku gdy:

» w serwisie stwierdzono wadg¢ fabryczna niemozliwa do usunigcia
» w okresie gwarancji wystapi konieczno$¢ dokonania 3 napraw, a sprzet nadal wykazuje wady uniemozliwia-
jace eksploatacje zgodna z przeznaczeniem.

5. W przypadku wymiany sprzetu, okres gwarancji dla sprzgtu liczy si¢ od daty jego wymiany.

10.

. Pojecie ,,naprawa” nie obejmuje czynno$ci przewidzianych w instrukcji obstugi (np. biezaca konserwacja,

odkamienianie), do wykonania ktorych zobowiazany jest Uzytkownik we wlasnym zakresie.

. Gwarancja nie sa objete:

a) elementy szkalne (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe do sieci, wtyki, gniazda, zarowki, noze,
elementy eksploatacyjne (np. filtry, worki, misy, blendery, noze, tarki, wirowki, pokrywy, uchwyty noza),
b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dzialaniem badz zanie-
chaniem dziatania przez Uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepigcia w sieci, wytadowania
atmosferyczne, przedmioty obce, ktore dostaty si¢ do wnetrza sprzgtu, korozja, pyl, etc.),
¢) uszkodzenia wynikte wskutek:
» samodzielnych napraw
* przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez uzytkownika lub osoby trzecie
* okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytworca ani sprzedawca, a w szczegolnosci na skutek niewla-
Sciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania, braku dbatosci o sprzet albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika Iub osob trzecich
d) celowe uszkodzenia sprzetu,
e) czynnosci konserwacyjne, wymiana czgéci posiadajacych okreslong zywotnos¢ (bezpieczniki, zarowki,
etc.),
f) czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest Uzytkownik we

wlasnym zakresie i na wlasny koszt np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, etc.

. Samowolne zmiany wpisow w karcie gwarancyjnej powoduja utrat¢ gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpi-

sanej nazwy urzadzenia, typu, nr fabrycznego, dotaczonego dowodu zakupu, wpisania daty sprzedazy oraz
czytelnej pieczatki sklepu jest niewazna.

. Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego, w przypadku innego uzytkowania traci gwaran-

cje.
Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupuja-
cego wynikajacych z niezgodnos$ci towaru z umowa.
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Zgrzewarka prézniowa ZG-0300 P L
INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za wybor naszego produktu.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie z trescig ni-
niejszej instrukgji obstugi w celu optymalizacji zadowolenia z jej uzytkowania oraz wyelimi-
nowania probleméw, ktore moga wyniknac z nieprawidtowego uzycia urzadzenia.
Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko zgodnie z przeznaczeniem i zgodnie z niniejsza instrukcja
obstugi. Zadne roszczenia z tytutu szkéd wynikajacych z niewfasciwego uzytkowania nie beda
uwzgledniane. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprzestrzegania
zapisOw niniejszej instrukgji obstugi. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miej-
scu i przekazywac jg kazdemu kolejnemu uzytkownikowi wraz z urzadzeniem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Opisane zasady bezpieczeristwa nie eliminujg wszystkich zagrozen, dlatego zawsze trzeba stoso-

wac odpowiednie $rodki ostroznosci.

- Nalezy uwaznie przeczyta ponizsze informacje oraz przechowywac instrukcje w dostepnym miej-
SCu.

« Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

« Urzadzenie moze by¢ stosowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdoInosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub nieposiadajacymi doswiadczenia
i wiedzy, jesli znajdujq sie pod nadzorem lub udzielono im wskazéwek dotyczacych korzystania
z urzadzenia w spos6b bezpieczny i zaznajomiono je z istniejacymi zagrozeniami. Zabrania sie
wykorzystywania urzadzenia do zabawy przez dzieci. (zyszczenie i konserwacja nie mogq by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

« W razie uszkodzenia przewdd zasilajacy musi by¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany
serwis lub inng osobe posiadajaca podobne kwalifikacje, aby nie dopuscic do porazenia pradem.

« Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

« Ustawic urzadzenie tak, aby do niego i do jego kabla zasilajacego nie miaty dostepu dzieci.

« Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep do elementéw opakowania, poniewaz moga
one spowodowac zagrozenie np. uduszenia

« Podczas uzywania produkt nalezy umiesci¢ na ptaskiej, twardej i odpornej na ciepto powierzchni.

« Gdy produkt jest podtaczony, nie pozostawiaj go bez nadzoru.

« Nie dotykaj potaczenia (zgrzewu) bezposrednio po jego wykonaniu. Niebezpieczeristwo poparzenia.

UWAGA: Listwa zgrzewajaca urzadzenia nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury. Nie nalezy

jej dotykac. Aby unikna¢ poparzen, nigdy nie nalezy dotykac listwy zgrzewajacej, gdy urzadzenie

jest w uzyciu.



« Urzadzenie nalezy zawsze wytaczy¢ i odfaczy¢ od gniazdka elektrycznego, jezeli nastapi przerwa
w eksploatadji, pozostanie bez nadzoru oraz przed czyszczeniem, konserwacja lub przechowywaniem.

« Nie odf3czaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby
to spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajacego lub gniazdka. Kabel wyciagaj z gniazdka trzy-
majac za wtyczke.

« Przewodu zasilajacego urzadzenia nie podfaczaj ani nie odtaczaj od gniazdka sieciowego mokrymi
rekami.

« Dbaj o to, aby wtyczka kabla zasilajacego nie miata kontaktu z wilgocia, woda ani inng ciecza.
Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke osusz przed dalszym zastosowaniem.

« Aby unikna¢ niebezpieczeristwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania si¢ wykonywania we
wtasnym zakresie napraw, dostosowan i modyfikacji urzadzenia. Wszelkie naprawy i requlacje
niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujacw urzadzenie w
trakcie obowigzywania okresu gwarancyjneqgo, narazasz si¢ na niebezpieczenistwo utraty prawa
do gwarangji.

« Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w pomieszczeniach. Nie uzywaj go na zewnatrz lub w
wilgotnym otoczeniu.

« Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, czy napiecie podane na ta-
bliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.

« Gniazdo zasilajace musi by¢ tatwo dostepne, by w razie potrzeby mozna byto tatwo wyciagnac
wtyczke z gniazda.

« Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka sieciowego. Nie uzywaj
przediuzaczy.

« Nie ktadz ciezkich przedmiotow na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat
przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni lub ostrych przedmiotow.

« Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia.

« Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasila-
jacego w wodzie ani w innych cieczach, nie myj réwnieZ tych czesci urzadzenia pod biezaca woda.

- Jezeli urzadzenie wpadnie do wody, w zadnym wypadku nie siegaj po niego, ale natychmiast
odtacz wtyczke przewodu zasilajacego od gniazdka. Nigdy nie uzywaj urzadzenia, ktdre byto za-
nurzone w wodzie. W takim wypadku urzadzenie nalezy przekazac do kontroli do autoryzowane-
go punktu serwisowego.

« Urzadzenie zawsze wytacz i odfacz od gniazdka sieciowego po zakoriczeniu uzywania.

« Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z wykorzystaniem zewngtrznego wytacznika
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

« Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi wraz z urzadzeniem.

- Nie uzywaj urzadzenia, jezeli spadto na podtoge, jezeli zostato zanurzone w wodzie, lub nie dziata
poprawnie, albo jest uszkodzone w jakikolwiek sposob. Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy urz3-
dzenie nie s uszkodzone.

« Po zakoriczeniu uzywania produktu nie nalezy blokowac zatrzaskdw po obu stronach gornej po-
krywy.



Elementy urzadzenia

124

112

11

1. Panel sterowania

2. Miejsce podtaczenia gumowego wezyka

3. Uszczelka dociskowa

4. Listwa zgrzewajaca

5. Przycisk do zluzowania zapadek umieszczony jest po oby-
dwu stronach zgrzewarki.

6. Komora prézniowa

7. Element uszczelniajacy

8. Uchwyty na rolke z folia (z regulacja szeroko$ci)
9. Mechanizm z nozykiem do odcinania folii
10. Nozki antyposlizgowe
11. Wezyk gumowy do pojemnikow prozniowych
12. Zatrzaski pokrywy



Funkcje przyciskow obstugowych

—

. STOP — Reczne zatrzymanie aktualnie ustawionej funkcji.

N

. DRY/WET - przycisk rodzaju pakowanej Zywno$ci.
DRY - Lampka kontrolna zapalona na zielono pozwala
na zgrzewanie opakowania z suchymi produktami
SPOZywWCZymi.
WET - Lampka kontrolna zapalona na czerwono pozwala
na zgrzewanie opakowania z wilgotnymi produktami
spozywczymi takimi jak: $wieza ryba , surowe migso.

. NORMAL VAC —tryb automatycznego odsysania powietrza
i zgrzewania opakowania dla produktéw wymagajacych

w

duzej predkosci odsysania, np. platki zbozowe. Poziom
wytworzonej prozni to -60+5 kPa

. MANUAL VAC - tryb pulsacyjny do pakowania produktow
delikatnych (bez automatycznego zgrzewania). Stopien

N

podcisnienia wynosi od -15kPa do -25kPa. Nadaje sig

itp. Po
odessaniu powietrza nalezy natychmiast nacisna¢ przycisk
,SEAL ONLY”

. SEAL ONLY - ten przycisk stuzy wytacznie do zgrzewania.

do miegkkiej zywnosci, takiej jak chleb, ciastka

12

W przypadku korzystania z worka prozniowego w rolce
naci$nij ten przycisk, aby pojedynczo zamkngé¢ jedna
otwartg stron¢ worka. Po naci$nigciu odczekaj okoto 7
sekund, az zacznie dziataé.

N

. OUTSIDE VAC - przycisk do zewngtrznego odsysania
powietrza, wezyka gumowego do pakowania prozniowego
z zewngtrznych pojemnikow prozniowych, butelek itp.
Odsysanie zatrzymuje si¢ automatycznie po 5 minutach.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowaé¢ urzadzenie i usung¢ oraz wyrzuci¢ zgodnie
z przepisami o ochronie s$rodowiska wszystkie materialy
opakowaniowe.

Niewtasciwe uzytkowanie zgrzewarki prozniowej moze
doprowadzi do jej uszkodzenia.

OBSLUGA

Ustawi¢ urzadzenie na rdéwnym, stabilnym, suchym i
wodoodpornym podtozu odpornym na wysoka temperaturg.
Podlaczy¢ zgrzewarke prozniowa do zrodta zasilania. Zaswieci

si¢ dioda przycisku ,,DRY/WET”

PRZYGOTOWANIE WORECZKOW Z FOLII NA ROLCE
Mozesz wykona¢ wlasne torebki o odpowiednich rozmiarach .

. Ustawi¢ uchwyty na odpowiednig szeroko$¢ i umiesci¢
pomigdzy nimi rolke foli do pakowania prézniowego,
pozostawiajac wystajacy pasek, ktory utatwi podzniejsze
wyciaganie.

Podnies¢ pokrywe ostonowa i mechanizm docinajacy .

w oo

. Wyciagna¢ z rolki kawalek folii o odpowiedniej diugosci.
Nastgpnie zamkna¢ mechanizm docinajacy. Docisna¢
n6z mechanizmu docinajacego i zaczynajac na jednym z
koncoéw woreczka do pakowania prozniowego przesunaé
noz przez jego caty szerokosc.

4. Umieséci¢ dowolny bok torebki na listwie zgrzewajacej,

docisna¢ pokrywe i nacisnaé¢ przycisk ,SEAL ONLY”.

Kiedy zgasnie kontrolka zgrzewania, otworzy¢ pokrywe.

Koniec folii jest teraz zgrzany.




Sprawdzi¢ uzyskany zgrzew, ktory powinien by¢ rownomierna,
poprzeczna linig i nie moze wykazywac zadnych fatd.

WSKAZOWKA

« UWAGA! Uzywaj tylko folii przeznaczonych
do pakowania prézniowego o maksymalnej
szerokosci 30 cm.

® Do pakowania prozniowego uzywaé wytacznie specjalnych
woreczkow prozniowych (jednostronnie ryflowane, wytta-
czane woreczki do pakowania prozniowego)!

e Otwor worka musi leze¢ rowno na listwie zgrzewajacej.
W przeciwnym razie, zgrzewanie nie bedzie odbywato sie
prawidtowo.

PAKOWANIE PROZNIOWE W WORECZKACH Z
ROLKI LUB W GOTOWYCH WORECZKACH DO
PAKOWANIA PROZNIOWEGO

1. Wyja¢ woreczek (lub wykona¢ go w oparciu o powyzej
przedstawiong metode).

2. Wiozy¢ produkt spozywczy do worka prézniowego.
Upewnij sig, ze migdzy produktem a otworem torby jest
przynajmniej troche miejsca.

3. Podnies¢ pokrywe ostonowa zgrzewarki i ustawi¢c w
potozeniu otwartym.

4. Umieéci¢ woreczek z jego zawarto$cig przed urzadzeniem
w taki sposob, zeby otwarta strona woreczka znalazta si¢ w
komorze prézniowe;.

5. Zamkna¢ pokrywe ostonowa i docisnag¢ réwnoczesnie z

obydwu stron /jf d <‘§\ Urzadzenie jest przystosowane do

prozniowego pakowania suchych produktow spozywczych,
takich jak kawa ziarnista, orzechy i ryz. Jesli chcesz
pakowa¢ prozniowo wilgotne produkty spozywcze, takie
jak marynowane migso lub blanszowane warzywa, nacisnij
przycisk DRY/WET raz .Lampka kontrolna zmieni kolor

z zielonego na czerwony, co oznacza, ze funkcja WET

(zywno$¢ wilgotna) zostala aktywowana. Wazne: Po

prozniowym zapakowaniu wilgotnej zywno$ci oproznic¢

i wyczysci¢ zdejmowang komorg prozniowa.

Weisna¢ przycisk ,NORMAL VAC” lub ,MANUAL

VAC?”, aby uruchomi¢ proces pakowania.

S

Funkcja ,, NORMAL VAC” zapewni nam automatyczne ode-
ssanie powietrza oraz zgrzanie i hermetyczne zamknigcie wo-
reczka. Funkcja ,,MANUAL VAC” (odsysanie pulsacyjne)
stosowana jest przy zgrzewaniu delikatnej zywnos$ci. Pompa
prozniowa bedzie dziata¢ tylko przy wceisnigtym przycisku,
dzigki czemu mozna spokojnie $ledzi¢ proces odsysania
i zakonczy¢ operacj¢ rgcznym zgrzaniem woreczka poprzez
weisnigcie w odpowiednim momencie przycisku "SEAL
ONLY”. Zapali si¢ kontrolka zgrzewania. Proces zakonczy
si¢ po zgasnigciu kontrolki zgrzewania.

UWAGA: Jesli pompa prézniowa zatrzyma
dziatanie przy nacisnietym przycisku odsysa-

nia pulsacyjnego, oznacza to osiggniecie mak-

symalnej prozni.

7. Odczekaé, az wylaczy si¢ lampka kontrolna wybranego
trybu . Wcisnaé przyciski zwalniania blokady , aby otworzy¢
pokrywe ostonowa i wyja¢ gotowy produkt.

PAKOWANIE PROZNIOWE W POJEMNIKACH DO

PAKOWANIA PROZNIOWEGO

Za pomocg gumowego wezyka mozna pakowaé prozniowo

odpowiednie torebki i pojemniki. Przed uzyciem sprawdzi¢,

czy torebka lub pojemnik nadaje si¢ do pakowania prozniowego
za pomoca wezyka prozniowego.

1. Napehi¢ pojemnik prozniowy.

2. Podlaczy¢ jedna koncowke wezyka prozniowego do
pojemnika, a druga do wyznaczonego otworu po prawej
stronie zgrzewarki. Zamkna¢ pokrywe ostonowa i mocno
docisna¢ rownoczesnie z obydwu stron.

. Wcisna¢ przycisk ,,OUTSIDE VAC”.

Urzadzenie wytwarza prozni¢ w pojemniku i wylacza si¢

%)

po zakonczeniu operacji. Gdy powietrze zostanie odessane,
zielona kontrolka zga$nie.

4. Teraz nalezy zamknaé zawor lub uszczelke na torebee/
pojemniku, aby zapobiec przedostawaniu si¢ powietrza.

w

. Wyja¢ wezyk i przechowywac go w przeznaczonym do tego
celu pojemniku.

.UWAGA: czas potrzebny na usuniecie po-
wietrza z akcesoriéw rozni sie w zaleznosci
od wielkosci akcesoriow. Maksymalny czas
odsysania powietrza z pojemnika zewnetrz-
nego wynosi 5 minut. Jesli 5 minut to za mato,
aby zakoriczy¢ odsysanie z worka/pojemnika
0 duzej pojemnosci, nalezy ponownie konty-
nuowac ten proces.

f=2}

WSKAZOWKA

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
ciagtego. Z tego wzgledu miedzy kolejnymi
cyklami pracy nalezy zapewnic przerwe przez
minimum 40-60 sekund.

ZGRZEWANIE WORKA BEZ USUWANIA POWIETRZA
Aby zgrza¢ worek bez odsysania powietrza nalezy wcisnaé
przycisk szybkiego zgrzewania "SEAL ONLY” (proces
zakonczy si¢ po zgasnigeiu kontrolki zgrzewania). Mozna
w ten sposob zgrza¢ worki, ktore sa wykorzystywane np.
do pakowania przekasek, takich jak chipsy ziemniaczane,
tortille, itd. A takze hermetycznie zapakowa¢ produkty
niezywnosciowe zabezpieczajac je przed wilgocia np. mapy,
dokumenty, klucze itp.



UWAGI I SUGESTIE DOTYCZACE UZYTKOWANIA:
. Upewni¢ sig, ze worek do pakowania prézniowego jest nie-

uzywany i czysty.

N

Unika¢ zasysania cieczy do komory pakowania proznio-
wego. Jesli mimo wszystko to nastapi, komorg pakowania
prozniowego nalezy natychmiast osuszy¢.
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. Przed zgrzewaniem upewnic¢ sig, ze element zgrzewany jest
suchy. Jesli jest mokry, moze to wptyna¢ na efekt zgrzewania.

b

Nalezy pamigta¢, ze worek prozniowy nie powinien
zastania¢ otworow powietrznych w komorze prozniowej.
Powinien by¢ wyréwnany z linia podstawowa komory
prozniowej, aby nie utrudnia¢ zasysania prozni.

w

.Jesli pakujesz  wilgotne produkty, regularnie usuwaj
plyn z komory prozniowej i uwazaj, aby nie rozla¢ go na
urzadzenie.

6. Zwrdé¢ uwage, aby zgrzewany brzeg byl prosty, bez

zakladek, zagigé i resztek zywnosci oraz ptyndéw. Brzeg nie
moze wychodzi¢ poza komor¢ prozniowa urzadzenia.

2

.Nie probuj pakowaé prézniowo przedmiotow o ostrych
ksztattach. Zaleca si¢ ich umieszczenie w pojemniku
zamiast w workach.

o0

. Liczne produkty spozywcze, jak sery czy przetwory migsne,
sa sprzedawane w handlowych opakowaniach prézniowych.
Rowniez po otwarciu takich produktow mozna zachowac ich
smak i $wiezo$¢ poprzez ponowne zapakowanie prozniowe
w woreczkach prozniowych.

9.Przy pracy ciaglej zaleca si¢ odczeka¢ 40-60 sekund

pomiedzy kazdym zgrzewaniem lub pakowaniem, by
urzadzenie mogto si¢ schiodzic.

10. Jesli cheesz zapakowac prozniowo worki wytacznie z ptyn-

na zawarto$cia, najlepiej jest krotko zmrozi¢ ptyn, aby nie

zostat zassany do urzadzenia podczas pakowania proznio-
wego.

11. Pakowanie proézniowe nie zastgpuje zamrazania lub glebokiego mrozenia!

Kazdy psujacy si¢ produkt spozywczy, ktory wymaga zamrozenia przed zapakowaniem proézniowym, musi zosta¢ schtodzony

i zamrozony rowniez po zapakowaniu prézniowym.

12. W przypadku fatwo psujacej si¢ zywno$ci nalezy umiesci¢ ja w lodowce lub zamrazarce zaraz po zamknigciu prozniowym.

Pakowanie prozniowe opdzni ich termin przydatnosci do spozycia, ale nie zapobiegnie ich rozktadowi.

Zapakowane prozniowo woreczki z zywnoscia nadaja si¢ do gotowania metoda sous vide.

CZAS PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW W OPAKOWANIU PROZNIOWYM

Produkty spozywcze mrozone Zwykle przechowywanie Przechowywanie w opakowaniu
(-16 ~-20 °C) prozniowym
Migso 6 miesiecy 15-20 miesigcy
Owoce morza i ryby 6 miesigcy 10-12 miesigcy
Ziarna kawy 8 miesigcy 18-24 miesigcy
Przechowywanie w lodowce (5+3 °C) Zwykle przechowywanie Przechowywanie w opakowaniu
prozniowym
Warzywa 1-3 dni 7-10 dni
Ugotowane migso 3-5 dni 18-20 dni
Przechowywanie w temperaturze Zwykle przechowywanie Przechowywanie w opakowaniu
pokojowej proézniowym
Ryz&Maka 6 miesigcy 12 miesigcy
Owoce suszone 2 miesigce 12 miesigcy
Herbata lisciasta 3 miesiace 12 miesigcy
Chleb 1-2 dni 6-8 dni

ZASADY BEZPIECZENSTWA DOTYCZACE

PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

1. Do pakowania prozniowego uzywaé wylacznie $wiezych
produktow spozywczych.

2. Po zapakowaniu prézniowym niezwlocznie umie$cic¢ psujace
si¢ potrawy w lodowce lub zamrazarce, nie pozostawiajac
ich zbyt dlugo w temperaturze pokojowe;j.

3. Roéwnomiernie rozmie$ci¢ opakowania prozniowe w zamra-
zarce, aby umozliwi¢ szybkie zamrozenie.

4. Najlepszym sposobem na rozmrozenie zamrozonej torebki
jest wlozenie jej do lodoéwki i pozostawienie do powolnego
rozmrazania, zamiast zanurza¢ w goracej wodzie lub
podgrzewa¢ np. w kuchence mikrofalowej. Nie rozmraza¢

nietrwalej zywnosci w temperaturze pokojowej.



5. Produkty spozywcze wyjgte z opakowania musza bez-
wzglednie zosta¢ spozyte przed uptywem terminu ich przy-
datnosci do spozycia podanego na oryginalnym opakowaniu.

S

Opakowanie prozniowe wydluza czas przechowywania
suchych produktow spozywczych.

Produkty z duza zawarto$cig tluszczu szybciej jetczeja w
przypadku dostgpu tlenu i ciepta. Pakowanie prozniowe
wydhuza rowniez czas przechowywania orzechow, wiorkow
kokosowych i zboza. Przechowywa¢ w chtodnym i ciem-
nym miejscu.

N

Doktadnie umy¢ rece, wszystkie narzgdzia i blat roboczy,
ktore beda uzywane do cigeia i pakowania prozniowego
potraw.

8. Niektore rodzaje warzyw, jak brokuly, kalafior czy biata
kapusta, po zapakowaniu prézniowym wydzielaja gazy.
Z tego powodu warzywa te nalezy przed zapakowaniem
prozniowym poddaé blanszowaniu i zamrozeniu.
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. Aby ponownie zapakowac¢ prozniowo potrawy, ktore zostaty
wyjete z opakowania prozniowego, nalezy postgpowac
zgodnie z zaleceniami dotyczacymi przechowywania
chtodniczego po otwarciu, aby ponowne przechowywanie
bylo bezpieczne.

10. Nalezy bezzwlocznie spozy¢ szybko psujace si¢ potrawy,

ktore wezesniej zostaly podgrzane, rozmrozone lub wyjete

z lodowki. Nie spozywac potraw, ktore przez kilka godzin

lezaty na powietrzu; w szczegolnosei, gdy zostaly one

przygotowane z gestym sosem i byly przechowywane w

opakowaniu prézniowym lub $rodowisku pozbawionym

dostepu powietrza.

CZYSZCZENIE 1 KONSERWACJA

OSTRZEZENIE!
Przed czyszczeniem odfaczy¢ urzadzenie od za-
silania (wyciggnac wtyczke!).
Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac strumie-
nia wody pod ci$nieniem!
Uwaza¢, aby do urzadzenia nie dostata sie
woda.

o Nie zanurzaj urzadzenia ani jego przewodu elektrycznego w
wodzie lub innym ptynie do czyszczenia.

® Po uzyciu odczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie,
a nastgpnie wyczy$¢ komor¢ prozniowa i powierzchnig
wilgotng gabka lub $ciereczka.

o Nic uzywac zadnych ostrych narzgdzi z metalu (np. nozyczek,
nozy czy skrobakéw) do usuwania zanieczyszczen, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnig.

e Jezeli na komorze prozniowej, listwie zgrzewajacej lub
uszczelkach osadza si¢ resztki potraw lub cieczy, nalezy je
wytrze¢ recznikiem papierowym.

® Wyja¢ uszczelkg komory prozniowej oraz uszczelke
dociskowa i umy¢ w cieplej wodzie z dodatkiem tagodnego
$rodka myjacego.

WSKAZOWKA!

Przed ponownym zatozeniem uszczelka powin-

na dokfadnie wyschna, zanim zostanie ostroz-

nie zatozona, aby uniknac uszkodzenia. Uszczel-

ke nalezy zaktada¢ w stanie oryginalnym, aby

zapewnic szczelnos¢ prézni.

e Woreczki do pakowania prozniowego nalezy my¢ w cieplej
wodzie z dodatkiem fagodnego érodka myjacego, a nastgpnic

doktadnie osuszy¢. Zaleca si¢ wyrzucenie go po trzykrotnym
ponownym uzyciu.

Aby unikna( zatrucia pokarmowego, nie na-
lezy uzywac ponownie woreczkdw do pako-
wania prézniowego, w ktorych byto juz prze-
chowywane surowe mieso, ryby lub ttuste
potrawy.

MOZLIWE USTERKI

URZADZENIE NIE DZIALA

1. Sprawdzi¢, czy wtyczka sieciowa jest prawidlowo

umieszczona w gniazdku. Sprawdzi¢ gniazdo podiaczajac
inne urzadzenie.
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. Sprawdzi¢ przewod sieciowy i wtyczke sieciowa pod katem
uszkodzen. W przypadku ich uszkodzenia nie uzywac
urzadzenia. Skontaktowac si¢ z serwisem.

URZADZENIE NIE ZGRZEWA

1. Sprawdzi¢ prawidlowa pozycj¢ woreczka do pakowania
prozniowego.

2. Sprawdzi¢, czy uszczelka dociskowa jest zalozona we
wlasciwej pozycji i czy nie jest uszkodzona.

hed

Sprawdz, czy listwa zgrzewajaca nie jest zanieczyszczona.
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. Sprawdz, czy goérna pokrywa urzadzenia jest catkowicie
zablokowana.

w

. Woreczek do pakowania prozniowego moze by¢ dziurawy.
Aby to sprawdzi¢, zgrza¢ woreczek pozostawiajac w nim nieco
powietrza, zanurzy¢ w wodzie i $cisnaé. Jezeli pojawia si¢
pecherzyki powietrza, $wiadczy to o nieszczelnosci. Zgrza¢
woreczek ponownie lub uzy¢ innego woreczka do

pakowania prézniowego.

PO ZGRZANIU WORECZEK NIE UTRZYMUJE PROZNI

1. Nieszczelno$¢ zgrzewu moze by¢ spowodowana obecnoscia
fald, okruchow, tluszczu lub wilgoci. Otworzy¢ ponownie
woreczek do pakowania préozniowego, oczysci¢ gorng czgsé



wewngtrznej strony woreczka, usunac¢ z listwy zgrzewajacej
ciata obce i przeprowadzi¢ ponownie zgrzewanie.

URZADZENIE NIE ZGRZEWA PRAWIDLOWO

WORECZKA

1. W przypadku przegrzania listwy zgrzewajacej powodujace-
go topienie woreczka nalezy podnies¢ pokrywe ostonowa
i odczekac¢ kilka minut do ostygnigcia listwy zgrzewajacej.

N

Nieszczelnos¢ zgrzewu moze by¢ spowodowana obecnoscia
fald, okruchow, ttuszczu lub wilgoci.
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. Po poprzedniej procedurze zgrzewania nastepuje 30-se-
kundowa przerwa, zanim bedzie mozna nacisnaé przycisk
,,VAC” lub przycisk ,,SEAL ONLY”, aby wykona¢ kolejna
procedurg zgrzewania.

PARAMETRY TECHNICZNE

Model 7G-0300

Napiecie znamionowe | 220-240 V, 50/60 Hz

Pobor mocy 165 W+10%

Listwa zgrzewajaca <300 mm

Wymiary 398,8x164,8x81 (mm)

Waga 1,315 kg

Wyswietlacz LED Zielony (DRY),
Czerwony (WET)

Pompa prozniowa -60 kPa

NORMAL VAC -60+5 kPa

MANUAL VAC -15 kPa — -25 kPa

Poziom hatasu <70 db

Czas zgrzewania DRY 8~12's, WET 10-15 s
(Jesli worek jest zbyt duzy, czas

zgrzewania prozniowego zostanie

odpowiednio wydtuzony.)
Uchwyt rolki Regulowany w zakresie 65-310
mm szerokosci i dlugo$ci nie
wiekszej niz 5 m
Ochrona Podczas otwierania pokrywy nie
bezpieczenstwa dziata wylacznik bezpieczenstwa

i przewod grzejny.

UTYLIZACJA

Po  zakofczeniu  okresu  uzytkowania nie  wolno

usuwa¢ niniejszego produktu w normalnych odpadach

umieszczony na produkcie, instrukeji obstugi lub opakowaniu.

komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu
zbiorki i recyklingu urzadzen elektrycznych

i elektronicznych. Informuje o tym symbol,
Materialy nadaja si¢ do powtornego wykorzystania, zgodnie
z ich odpowiednim oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych
urzadzen, przekazywanie ich do recyklingu lub wykorzystanie
w inny sposob stanowi istotny wktad w ochrong srodowiska
naturalnego.
Informacj¢ o lokalizacji najblizszego punktu zbiorki urzadzen
mozna uzyska¢ w odpowiednim urzedzie gminy.
Zastrzega si¢ mozliwo$¢ wprowadzenia zmian.

Waga: 1,65 kg (zestaw)
W zestawie ze zgrzewarka:
« 1 rolka folii ttoczonej o dugosci 300 cm i szerokosci 22 cm
* 1 wezyk gumowy do odsysania powietrza z zewngtrznych

pojemnikow prozniowych.



Vacuum Machine ZG-0300
Manual Instruction @
Introduction

Thank you for purchasing Vacuum Machine. For your safe use of the product, please carefully read this
manual, especially the important safety precautions before using it. And please properly use the pro-
duct as instructed. This manual includes necessary information regarding warranty services.

Please properly keep this manual for future reference.

SAFETY PRECAUTIONS

1. Please read the User Manual before using this product.

2.The product is designed for household use only.

3. The product is not applied to people with disabilities or mental health issues, or people who
lack relevant experience and knowledge, which include children, unless there is a person who
is in charge of their safety to supervise or guide their use of the product and ensure their safety.

4. Children should be kept from playing with the product.

5.The product should be placed on a flat, firm and heat-proof surface when being used.

6. When the product is plugged in, do not leave it unattended.

7. When the sealing procedure is completed, do not immediately touch the heat sealing strip in
case getting burnt by the remaining heat.

8. When you are not using the product, please unplug it.

9. Do not pull the electric wire to unplug the product.

10. If the plug, the electric wire, or the product itselfis damaged, please immediately stop using the
product in order to avoid danger. The product should be repaired by the manufacturer, or one of
its designated agents, or a similar professional. Do not try to repair it by yourself.

11.The product is designed for indoor use. Do not use it outdoor or in a damp environment.

12. Power strip is not recommended. If needed, the power strip must be examined by a professional
to make sure its technical indexes match the product.

13. Please keep the product and electric wire away from high-heat and wet places.

14. The product does not require lubrication. Organic solvents must not be used to clean the pro-
duct.

15. When finished using the product, do not keep the lock catch on either side of the top lid locked
in case the sealing sponge gets squeezed for too long leading to a shortened service life.

16. Do not let the electric wire hang outside the edges of the table or the working surface in case
the product falls down.

17. The interior vacuum tube of the product cannot be cleaned. If you want to preserve any food
that contains lots of water or any item from which lots of liquid can be squeezed out, please put
them in a sealed container before putting them in a preservation bag for vacuum sealing. This is
to prevent the liquid from getting into the machine and thus damaging the product.

18. Do not press working buttons after opening the lid to avoid injury when plugged in.



Product Structure
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1. Control Panel

2. External Suction Hose

3. Welding Bar

4. Sealing Sponge

5. Lid Unlock

6. Vacuum Chamber (detachable)

7. Sealing Element
8. Bag Roll Holder (width adjustable)
9. Cutter

10. Anti-skid Pad

11.Vacuum hose

12. Lid latches



VACUUM SEALER MACHINE FUNCTION BUTTON

1. STOP
Stop function — It’s used to stop working when vacuuming,
single sealing and outside container vacuuming.
2. THE DRY / WET
DRY/WET — Vacuum function switch button. Green light
indicates DRY. Red light indicates WET.
DRY - It is suitable for food without any liquid moisture.
WET - It is suitable for food or goods with little moisture,
such as fresh fish, raw meat.
3. NORMAL VAC
Vacuuming in conventional mode. It is when the vacuum is
pumped, the vacuum degree reaches -60+5 kPa, suitable for
those who need large suction force or pump the vacuum bag
tightly, such as cereal etc.
4. MANUAL VAC
Vacuum degree is between — 15 kPa and — 25 kPa when the
vacuum is pumped, which is lower vacuum degree and smaller
pumping force compared with Normal VAC. It is suitable for
soft food, such as bread etc.
5. SEAL ONLY
This button is for seal needs only. When using vacuum bag roll,
press this button to single seal one open side of the bag. After
pressing, wait for about 7s for it to start to work.
6. OUTSIDE VAC
Press this button to start or stop vacuuming an external
preservation canister/container.
The vacuum will automatically stop in 5 minutes because some
bags/containers have a large capacity. In emergency situations,
the ongoing vacuuming can be stopped by pressing the start/
stop button.

OPERATING GUIDE
How to use a roll or sealing film to make a preservation bag?

—_

. Adjust the bag roll holder to appropriate width and place the
vacuum sealer bag roll on.
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. Lift the cutting knife and pull the bag under the cutting rod.
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. Pull out the appropriate length of the vacuum bag to ensure
that the food is completely packaged. Then press down the
cutting rod, slide the cutter from one end to the other, and
geta pass-through pouch that opens at both ends.

4. Put any side of the bag under the sealing element, press

down the lid and press the ,,SEAL ONLY” button. When it

stops flashing, press the “LID UNLOCK” button, then take
the finished vacuum bag out.

NOTE

The width of the bag shall not exceed 30 cm.
Please choose the special bag with textures or
folded sides for vacuum use. Common smooth
flat bag with texture or fold sides is only for



sealing use. Vacuum sealing will postpone their
expiration date but cannot prevent them from
decomposing.

VACUUM SEALING FRESH-KEEPING BAG?
. Take out a bag (or make a bag based on the above method).

N —

Put the item into the vacuum bag. Make sure there is at least

some space between the item and the bag mouth.

had

Put the bag mouth into the vacuum chamber and press flat

b

Press down the lid and make sure the lock buckle is firmly
locked. Then choose the dry mode or wet mode according to
the food properties. (DRY corresponds to green light. WET
corresponds to red light. One click to switch mode).

After choosing DRY/WET mode, choose ,,NORMAL
VAC” or ,MANUAL VAC” for vacuum sealing according
to food properties.

When it stops flashing, press the “Lid Unlock” button at both
sides, then take the finished vacuum bag out.

i
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HOW TO VACUUM A PRESERVATION CANISTER/
CONTAINER, ETC?

. Put the item into the vacuum container.
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. Connect the vacuum hose between the machine and
container.
. Press “OUTSIDE VAC” button, the machine will vacuum

the preservation container/jar. The indicator light goes off
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when vacuuming is finished.

b

Press the air lock buckle, and disconnect the vacuum hose.
When the lid of the container/jar cannot open anymore, it
means that the food in the tank is vacuumed. Vacuuming is
completed.

i

The maximum vacuuming time of external container is
5 minutes. If 5 minutes is not enough to complete the
vacuuming of large capacity bag/container, it is necessary to

continue vacuuming again.
NOTE

It is required to wait for 40-60 seconds before
the next operation when proceeding vacuum
sealing/single sealing/external vacuum sealing.
Continuous operation is not allowed in order to
avoid machine overheating.

STARTING TO USE THE PRODUCT

First Time Use

When you are starting to use the product for the first time,
please remove all of its packaging, protective films, etc.

Notes and Suggestions for Use

Improper use of vacuum sealer machine will lead to damage.
1. Make sure the vacuum sealer bag is unused and clean.

2. Do not vacuum and seal liquids.
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. Make sure the seal element is dry before sealing. If it is wet,
it may affect the sealing effect or the sealing is not firm.

4. Note that the vacuum bag should not cover the air holes in

vacuum chamber. It should be aligned with the baseline of

the vacuum chamber so as not to hinder the vacuum suction.

w

. If you vacuum wet food, please regularly clean up the liquid
in the vacuum chamber, and be careful not to spill on the
machine.
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. Clean the vacuum bag mouth to make sure it is free of
wrinkles or dust or it will cause sealing difficulty or air
leakage.

7. When working continuously, it is recommended to wait for
40-60 seconds in the interval of every sealing or vacuuming
to cool down the heater seal strip sufficiently. The program
is designed to protect your products and ensure the sealing
effect is best.

. When the sealing procedure is completed, do not
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immediately touch the heat sealing strip in case getting
burnt by the remaining heat.
. You should pay attention to the actual condition of the

hel

vacuum. Press the ,,Stop” button when you feel it is in a
proper situation. (Prevent some foods or items from being
extruded and lose shape).
10. Do not try to vacuum-seal objects with sharp shapes.
Placing it in a container instead of a bag is recommended.
1
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. For perishable food, please put them in cold or frozen
storage right after vacuum sealing. Vacuum sealing will
postpone their expiration dates, but cannot prevent them
from decomposing (Green vegetables are easy to decay. It
is recommended to eat as soon as possible after vacuum
sealing).

Starting to use the Product

Model V63

Rated voltage 220-240 VAC
Rated frequency 50/60 Hz
Rated power 165W+10%

Vacuum switch Vacuum degree

-60+5 kPa — -20+5 kPa

Cutter width <300 mm

Machine size 398.8x164.8x81 (mm)
Machine weight 1.315kg

LED display Green (DRY), Red (WET)
Vacuum pump -60 kPa

NORMAL VAC -60+5 kPa

MANUAL VAC -15 kPa — -2 5kPa
Maximum seal width 300 mm

Maximum cutter width | 300 mm

Noise <70

Heating type Double heating wires

Machine features Vacuum sealer machine with

cutter, bag roll holder, double

heating wires




Machine function

Stop/Dry Wet/NORMAL VAC/
MANUAL VAC/ SEAL ONLY/
OUTSIDE VAC

Bag roll holder

Adjustable between 65-310 mm
width and length no more than
5m

Vacuum seal time

DRY 8~12's, WET 10-15 s
(If the bag is too large, the
vacuum seal time will be
extended accordingly.)

Safety protection

When opening lid, safety switch-
off and heating wire cannot work.

PRESERVATION TIME OF VACUUM-SEALED FOOD

Strong vacuum, No germs.

Remove internal air to prevent oxidation and prevent bacterial infection.

Frozen Storage (-16+20 °C)

Preserved in Normal Preservation Boxes

Vacuum-Sealed

Meat 6 months 15-20 months
Seafood&fish 6 months 10-12 months
Coffee beans 8 months 18-24 months

Cold Storage (5+3 °C)

Preserved in Normal Preservation Boxes

Vacuum-Sealed

Vegetables 1-3 days 7-10 days
Cooked meat 3-5 days 18-20 days
Room Temperature (-16+20 °C) Preserved in Normal Preservation Boxes Vacuum-Sealed
Rice&Flour 6 months 12 months
Dry Fruits 2 months 12 months
Tea leaves 3 months 12 months
Bread 1-2 days 6-8 days

GENERAL SAFETY RULES FOR FOOD
Scientifically speaking, following the safety rules can
make food safer and get the more ideal effect for vacuum
preservation.

. If perishable food is heated or defrosted, it should be eaten

as soon as possible.

2. Once a vacuum-sealed bag is opened, you can follow the
same instruction to vacuum-seal it again.
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. The best way to unfreeze a frozen bag is to put it in cold
storage and let it slowly unfreeze, instead of sinking it in hot
water or heat it by e.g., microwave.

&

. If seasoned food is vacuum-sealed or preserved by other
hypoxemia methods and has been kept in indoor temperature
for a few hours, do not eat it as it could potentially be toxic.

. To quickly freeze a bag of food, place it evenly flat to the

w

freezer.

FOR BULK FOOD VACUUM PACKAGING,
RECOMMENDATIONS ARE AS FOLLOWS
. Before vacuum packing, wash hands and other cutting tools.

—_

2. For perishable food, it is best to refrigerate immediately after
vacuum sealing.
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. Vacuum-sealing dried goods, such as beans and grain,
will postpone their expiration dates. But if kept in indoor
temperature or dark places, they are likely to be oxidized
or sprout.

4. When vacuum-sealed and kept in cold storage, vegetable,

such as cabbage and broccoli, will let out some gases. Make

sure they are wrapped and have been kept in cold storage
before you try to vacuum seal them.




CLEANING AND MAINTENANCE OF THE VACUUM
SEALER
. Unplug the machine before cleaning it.
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Do not sink the machine or its electric wire in water or other
liquid for cleaning.
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. After use, wait for the machine to completely cool down,
then use a wet sponge or cloth to clean the vacuum chamber
and surface.
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Do not use a brush to scrub the machine, otherwise it will
leave scratches.
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Use a tissue or cloth to clean food residue or liquid inside
the vacuum chamber.

(Before you turn on the machine, please make sure the
interior and exterior of it are all completely dried.
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After use, please put the support card back between the
upper and lower shell of the machine, so as not to affect the
use of sealing sponge under pressure deformation.

CLEANING THE PRESERVATION BAG

1. A used preservation bag can be cleaned by warm water. An
appropriate amount of edible detergent can be added to the
water. Wash clean with fresh water and dry it before re-use.
Discarding it after three times of re-use is recommended.

2. Turn the interior of the bag out, and then it can be put on the
upper level of a dishwasher for cleaning.

THE VACUUM SEALER NOT OPERATING

1. Check whether there is a power outage or whether the
machine is properly plugged in.

2. Check the electric wire, the plug, and the machine itself to
see if there is any damage, and if there is, do not use it.

INSUFFICIENT AIR SUCTION OR FAILURE

OF AUTOMATIC HEAT SEALING

. Check whether the opening end of the bag is entirely placed
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in the vacuum chamber.
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Check whether the sealing sponge is loosened.
Check whether there is something on the heat sealing bar

hed

or on the sealing sponge, or whether the heat sealing bar is
properly installed.
Check whether the top lid of the machine is fully locked.
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5. Check whether the preservation bag has air leakage, by
filling the bag with air, sinking itin the water, and pressing
on it. If there are bubbles, indicating air leakage, the bag will
need to be replaced.

THE VACUUM-SEALED BAG TAKING IN AIR
. This would happen if there are folds, grease, liquid, or other

substances on the sealed end of the bag. Please open the bag.
Clean the opening end of the bag, and then flatten it and
place it on the heat sealing strip for re-sealing.

2. Once the bag is vacuum-sealed, check the food in it for
moisture or liquid. If there is, open the bag for re-sealing,
or change to a new bag. If the food contains too much water,
freezing it before packaging is recommended.

HEAT SEALING NOT WORKING PROPERLY

1. The overheating sealing strip will lead to melting the sealed
end of the preservation bag. Please open the top lid and wait
a few minutes for the sealing strip to cool down.
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. This could happen if there are folds, grease, liquid, or other
substances on the sealed end of the bag.
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. After a previous sealing procedure, there is a 30 seconds
pause before you can press the “VAC” buttons or the
“sealing only” button to execute another sealing procedure.

ECOLOGY - ENVIRONMENTAL PROTECTION
The “crossed-out trash bin” symbol on electrical
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equipment or packaging indicates that the device

cannot be treated as general household waste and

should not be disposed of into containers for such waste.
Obsolete or broken-down electrical device should be
delivered to special designated collection points, organized by
local public administration, whose purpose is to collect recy-
clable electrical equipment.
This way, each household helps reduce possible negative effects
influencing natural environment and allows the reclaiming of
materials which the product is made of.

Weight: 1.65 kg
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