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Frytkownica bezttuszczowa FX-6001

Frytkownica bezttuszczowa nalezgca do linii produktéw Optimum Pro, ktéra wy-
réznia sie prestizowym i oryginalnym designem potgczonym z funkcjonalnosciq
oraz komfortem uzytkowania. Charakteryzuje sie wysokqg jakoscig wykonania,
niezawodnoscig i bezpieczeristwem uzytkowania. Nowoczesny model FX-6001
tgczy w sobie elegancje gtebokiej czerni z wieloma funkcjami, zapewniajgc wyjagt-
kowe doswiadczenia podczas gotowania. Przygotowane potrawy sq zdrowsze

i bardzo chrupiqce, a przy tym zachowujg swéj smak, bez wptywu ttuszczu na
walory smakowe dan.

Model Optimum Pro FX-6001 oferuje szereg zaawansowanych
funkgji. Dzieki technologii opartej na cyrkulacji gorgcego
powietrza, frytkownica pozwala na przygotowanie potraw bez
uzycia oleju (lub z minimalng ilosciqg). Potrawy przygotowane
w ten sposdb majq mniej ttuszczu i kalorii, co ma korzystny
wptyw na zdrowie.

Frytkownica jest wielofunkcyjna. To nie tylko urzgdzenie, ktére
zastqpi kilka innych w Twojej kuchni, ale, oprécz zdrowego
smazenia mozesz w niej: grillowad, piec, zapiekad,
podgrzewad i suszy¢ zywnosc. To oszczednos¢ Twojego czasu
i energii, ale takze i miejsca w kuchni. Smakosze z pewnosciq
doceniq jej zalety.

Wysoka jakosé wykonania jest widoczna w kazdym aspekcie
modelu FX-6001. Frytkownica zachwyca ponadczasowym
odcieniem klasycznej czerni o matowym wykorczeniu, co
idealnie tgczy sie z delikatnymi srebrnymi akcentami obudowy.
Dzieki temu urzqdzenie doskonale wkomponuje sie w kazdg
kuchnie.

Najwazniejsze cechy produktu

*’&’% dorzewanie wstepne

wysoka moc zapewnia szybkie nagrzewanie sie fryt-
Moc 1800 W kownicy oraz skuteczne i efektywne smazenie potraw,
oszczedzajqgc przy tym czas i energie.

duza pojemnosc kosza umozliwia przygotowywanie
Pojemnos¢ kosza 6,5 litra wiekszych porcji niskokalorycznych i zdrowszych posit-
kéw dla catej rodziny.

Wyswietlacz LCD

zapewnia kompleksowq i niezwykle intuicyjng obstuge.
z dotykowym ekranem

na wyswietlaczu LCD pozwala na przygotowanie

12 gotowych programéw
g ¥ERpred szerokiej gamy potraw dopasowanych do potrzeb.

to nowoczesne rozwiqzanie, ktére pozwala na podgrza-
nie frytkownicy do optymalnej temperatury przed doda-
niem zywnosci do kosza i rozpoczeciem smazenia.

Funkcja podgrzewania
wstepnego (PREHEAT)

pozwala na utrzymanie potraw w temperaturze ok.
100°C przez ok. 30 minut po zakonczeniu pracy, co
pozwala na zachowanie ich swiezosci i aromatu.

Funkcja utrzymywania
ciepta (KEEP WARM)

pozwala na przygotowanie wielu réznorodnych potraw.
Regulacja temperatury Masz petng kontrole nad poziomem wysmazenia dan,
od 80 do 200°C bedqg przygotowane tak jak lubisz najbardziej, idealnie
chrupkie na zewnaqtrz i soczyste w srodku.

umozliwiajg obserwowanie potraw podczas procesu
gotowania. Utatwiajg kontrolowanie stopnia wypiecze-
nia i konsystencji dan podczas ich przygotowania, bez
koniecznosci otwierania frytkownicy w trakcie gotowa-
nia. Zapobiega to utracie ciepta i nie wptywa na efek-
tywnosc procesu ich przyrzgdzania.

Oswietlenie w trakcie
pieczenia oraz okienko

Twoja wygoda to dla nas priorytet - frytkownica zostata wyposazona w funkcjonalne
rozwigzania utatwiajgce codziennie uzytkowanie oraz zapewniajgce maksymalne bezpie-
czenstwo:

e Technologia podgrzewania powietrzem - innowacyjny sposdb przygotowywania
potraw bez uzycia ttuszczu. Dzieki tej technologii, gorgce powietrze jest réwnomiernie
rozprowadzane wewnqtrz kosza, co pozwala na szybkie i skuteczne smazenie, piecze-
nie lub grillowanie potraw

e Funkcja anulowania/zatrzymania - funkcja umozliwia natychmiastowe zatrzymanie
pracy w razie potrzeby, zapewniajgc uzytkownikowi kontrole oraz bezpieczeristwo.

e Podczas uzywania niektérych ustawien, w potowie czasu gotowania pojawi sie komu-
nikat i przypomnienie o potrzgsnieciu kosza z zywnosciq (Turn Food) - obré¢ jedzenie,
co zapewni rGwnomiernie jego przygotowanie.

¢ Wyjmowany kosz i ruszt z nieprzywierajgcg powtokq zapobiegajq przywieraniu
potraw i utatwiajg czyszczenie.

e Nienagrzewajqgca sie obudowa i rgczka kosza zapewniajg petne bezpieczeristwo
podczas pracy z urzqdzeniem.

e Automatyczne wytgczenie po uptywie czasu gotowania z powiadomieniem sygnatem
dzwiekowym o zakonczeniu procesu.

e Antyposlizgowe gumowe stopki - zapobiegajgce przesuwaniu sie urzgdzenia na
blacie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem - zapewnia maksymalne bezpieczeristwo oraz
komfort uzytkowania.
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